
開 胃 餐 前 小 吃
Chinese Amuse Bouche

魚 子 醬 香 葱 汁 貴 妃 蚌 /廣 式 滷 水 獅 頭 鵝 掌 翼 /
蜜 汁 果 木 燒 西 班 牙 黑 豚 叉 燒

Marinated Baby Geoduck with Caviar and Scallion Sauce /
Cantonese-style Braised Lion Head Goose Web /

Lychee Wood Roasted Ibérico Pork Char Siu

貴 州 酸 湯 黃 魚 羹
Guizhou-style Hot and Sour Yellow Croaker Soup

芥 香 沙 律 軟 殼 龍 蝦
Crispy Soft-shell Lobster with Wasabi Mayonnaise 

木 薑 子 火 焰 和 牛 面 頰
Braised Wagyu Beef Cheek and Mountain Pepper with Superior Soy Sauce

飄 香 南 乳 海 味 釀 鴿 腿
Fried Pigeon Leg Stuffed with Premium Seafood 

生 拆 蟹 粉 撈 手 工 麵
Tossed Noodles with Crab Roe and Meat

萬 壽 果 楊 枝 甘 露
Chilled Mango Sago Cream with Papaya and Pomelo

帝 影 美 點 薈 萃
Chinese Petit Fours

此推廣不可與其他優惠或折扣同時使用。
請告知您的服務員關於任何食物過敏或餐飲限制。所有價格以澳門幣計算並需加收10%服務費。
This promotion cannot be used in conjunction with any other promotion or discount. 

Please inform our service staff if you have any food allergies or dietary requirements. All prices are in MOP and subject to a 10% service charge.
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米芝蓮煙花尊尚晚膳
MICHELIN-STARRED GRAND FEAST

2026.09.12, 19, 25 | 10. 01, 04  

998 每位
Per Person

澳門幣
MOP

Yu Mincho Demibold

( 兩 位 起 For 2 Persons or Above)
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