
先付 餐前小食 Amuse Bouche
マスカット 梨 蟹身 白和え 鰹だしじゅれ

青提•梨•蟹肉配豆腐醬與鰹魚高湯啫喱
Muscat Grape, Pear, Crab Meat with Bean Curd Sauce and Dashi Jelly

刺身 刺身 Sashimi
平目 鰆 あしらい
左口魚•鰆魚

Flounder, Spanish Mackerel

椀物   清湯   Soup
九絵 椎茸 菊花 一番だし
石斑•冬菇菊花鰹魚高湯

Grouper, Shiitake Mushroom and Chrysanthemum in Ichiban Dashi Soup 

天婦羅 天婦羅 Tempura
まき海老 太刀魚 雲丹紫蘇巻き 舞茸 南瓜

竹蝦•太刀魚•海膽紫蘇卷•舞茸•南瓜
Maki Prawn, Cutlass Fish, Sea Urchin Wrapped in Perilla Leaf, Maitake Mushroom, Pumpkin 

お食事 主食 Main Dish
秋鮭いくらご飯 お味噌椀 香の物

西京燒秋季三文魚親子飯•味噌湯配日式鹹菜
Saikyo Grilled Salmon and Roe Rice Bowl Miso Soup, Pickles  

デザート 甜品 Dessert
豆乳ムース 和栗クリーム
豆乳慕斯配日本栗子忌廉

Soy Milk Mousse with Japanese Chestnut Cream

おまかせ 花火
褔布斯五星和食煙花晚膳

FORBES FIVE-STAR FIREWORKS DINNER 
09. 12, 19, 25   10. 01, 04

食物アレルギーをお持ちのお客様はスタッフにお申し付け下さい。価格はマカオドルになります。またサービス料10％を別途頂戴致します。
請告知您的服務員關於任何食物過敏或餐飲限制。 所有價格以澳門幣計算並需加收10%服務費。

Please inform our service staff if you have any food allergies or dietary requirements. All prices are in MOP and subject to a 10% service charge.

1,388澳門幣
MOP

每位
Per Person
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